CAUFLIGHT

Demande de COV européen n° 2005/2054 et deman@®Wesuisse n° 07-2400

Cauflight est une nouvelle sélection colorée de Cdle caractérisée par une belle couleur rouge carmiet de
nombreuses stries. Cette sélection pourrait généreme augmentation importante du pack-out de Cameo®.
Ces fruits rentreront dans la démarche gérée par Gaeo Europe SAS.
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Fruns de Caufllght a maturité de cuelllette

Origine : Angleterre (Flightshott Farm)

Caractéristiques agronomiques : identiques a Caudle

Caractéristiques organoleptiques : identiques aléau
Conservation : identique a Caudle
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Arbre de Cauflight (dr0|te) compareé a celui de
Caudle (gauche), 3 semaines avant récolte

Tel : (+33) 3.23.96.56.50 — Fax : (+33) 3.23.7525.e-malil :

Photo prise a Villers-Cotteréts
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Conservation : une étude de conservation a été réalisée par
la station de La Moriniére en 2006 :
Caractéristiques a la récolte :

Caudle

5,95

14,7

7,6

4,7

Cauflight

6,33

14,6

7,55

4,8

A larécolte, il n'y a pas de différence signifivatde maturité
entre Caudle et Cauflight.

Caractéristiques au 24/04/2006 apres conservatioie€ :

Sélection

Fermeté (kg/cm?

Taux de sucre
(% Brix)

Acidité( g/l)

Aprés 24| Apres 8 |Apres 24| Aprés | Aprés 24| Aprées

heures | jours heures | 8 jours| heures | 8 jours
Caudle 6,6 6,0 14,8 14,5 3,3 3,0
Cauflight 6,5 5,9 15,6 15,5 3,3 2,9

Photos prises a Villers-Cotteréts

Aprés conservation,

entre Caudle et Cauflight.
qualités de conservation que Caudle.

il 'y a pas de différence #igative

Cauflight posséde lesma#

Analyse organoleptigue :en novembre 2006, le panel entrainé

du CTIFL de Lanxade a réalisé une analyse senkoréel
l'aveugle de Caudle et Cauflight et n'a pas pu létade

différence gustative entre les 2 sélections.

Phdto prise a Villers-Cotteréts

En plateau ‘ Caudle a gauche Caufllght a droite

Production d’arbres :

Pour tout renseignement,

les premiers vergers commerciaux ont
été plantés a I'automne 2006. Les premiers arbeeSaliflight
dévirosés et Selecta® devraient étre disponiblear pa
campagne 2009/2010.

veuillez contacter M. €néd

Michaud au 03 23 96 56 50 (f.michaud@pepival.comMme
Fiona Davidson au 03 27 79 13 97 (f.davidson@cameo-
europe.com).

pepival@pepival.com
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