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HARROW SWEET C.O.V. 

      

CALIBRE : 
: 

ORIGINE : station de Harrow, Canada 
Editeur : Domaine de Castang 

MATURITE : époque Conférence, 20 à 25 jours 
après Williams 

FLORAISON : quelques jours avant et pendant 
Williams 
 

POLLINISATEURS : Williams, Williams rouge, 
Guyot. Tendance à la parthénocarpie 

TYPE D’ARBRE / FRUCTIFICATION : sur 
brindilles couronnées et bois de 2 ans 

VIGUEUR : moyenne avec un port demi-acrotone 

PRODUCTIVITE : 
- Productivité : bonne à très bonne.  
- Mise à fruit : rapide 
- Sensibilité à l'alternance : faible. Nécessite par 

contre un éclaircissage pour favoriser le calibre. 

SENSIBILITE / RESISTANCE : tolérance au feu 
bactérien 

FRUIT / CHAIR : 
- Fruit : pyriforme de couleur vert-jaune, calibre 

moyen à petit, présentant sur certains fruits un 
blush orangé, avec des lenticelles apparentes.  

- Chair : fine et fondante, de très bonne qualité 
gustative 

CONSERVATION : bonne conservation : fin 
décembre minimum en froid négatif (de -1°C à 0°C) 

UTILISATIONS :  
- Variété très facile agronomiquement. 
- Variété indispensable dans les zones à forte 

pression « feu bactérien » 
- Fruit très apprécié pour ses qualités gustatives 
- Variété destinée pour la vente en frais et pour 

l’industrie (fruit au sirop) 
- Attention au calibre dans la moitié Nord de la 

France 

Informations et photographies non contractuelles 


