DAL | VAL  FARBELACO.V.

ORIGINE :
- Marque : Carmingo®
- Dénomination variétale : FARBELA (C.O.V. UE
demande en cours 12/2590)
- N° d'étude : M.16.3
- Obtenteur : New Cot
- Editeur : International Plant Sélection

MATURITE : 20 jours avant Farbaly C.O.V.

FLORAISON : époque moyenne

FLORIBONDITE : forte

POLLINISATEURS : auto-fertile

FRUIT :
- Forme : triangulaire
- Calibre:3A /2A
ARBRE : S - Coloration : blush 30% a 50%
- Port : semi-érigé - Fermeté : bonne
- Vigueur : moyenne
- Type de fructification : rameaux courts et longs

QUALITES GUSTATIVES : bon gustatif,
équilibré et juteux
PRODUCTIVITE : Taux de sucre : 11 a 13 degrés Brix

- Mise a fruit rapide

-Trés bon niveau de production

STADE DE RECOLTE : code coloration CTIFL : 7/8

APPRECIATION :
- Variété a tres gros potentiel agronomique, le ratio
calibre/production est tres élevé.
- Variété adaptée a toutes les zones de production,
y compris méridionales

NOTES :
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